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INJECTEURS
Modèles │  SPI 12  │  SPI 26-52-104  │  SPI 44-88-176  │  SPI 54-108-216  

Pour attendrir la viande et lui donner plus de saveur ;
 
Pour accélérer le processus de salaison de la viande, 
de la volaille et du jambon ;

Pour rendre le processus de marinage plus efficace 
lorsqu’utilisé en combinaison avec une baratte  
ou un malaxeur.
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MODÈLE SPI 12
DIMENSIONS 
MAXIMALES DU 
PRODUIT

Hauteur 6,5” (165 mm)

Largeur 12,6” (321 mm)

DIMENSIONS DE 
L’APPAREIL

Largeur A 31,5” (800 mm)
Profondeur B 35,5” (903 mm)
Hauteur C 57,75” (1 467 mm)

CYCLES PAR 
MINUTE (CPM) s. o.

ALIMENTATION 
ÉLECTRIQUE 110-120 V / 1 pH / 60 Hz

OPTION D’AIGUILLES 
DOUBLES OU 
QUADRUPLES

Non

CAPACITÉ D’INJECTION 
EN GALLONS / MINUTE 6,6 gallons (américains) / 25 litres

HAUTEMENT 
PERFORMANTS
La saumure et les épices sont 
injectées seulement lorsque 
les aiguilles pénètrent dans 
la viande et en ressortent.

POLYVALENTS
Les modèles manuels, idéals pour les petites 
et les moyennes productions, possèdent les 
mêmes caractéristiques que les modèles haut de 
gamme. Quant aux modèles automatiques, ils 
sont parfaits pour les grandes productions 
et s’adaptent parfaitement aux exigences 
qu’impose une production continue.

FACILES D’ENTRETIEN
Les injecteurs sont fabriqués 
uniquement à partir de composants en 
acier inoxydable de grande qualité et 
facilement démontables, pour permettre 
l’application des meilleures procédures 
sanitaires et d’entretien qui soient.

PRÉCIS
La cadence d’injection et la vitesse 
de la courroie sont contrôlées par 
un microprocesseur.

POURQUOI UTILISER UN INJECTEUR 
POUR LES ALIMENTS?

DIMENSIONS DE L’APPAREIL



www.sipromac.com    TRANSFORMATION ALIMENTAIRE

INJECTEURS
Modèles  │  SPI 12  │  SPI 26-52-104  │  SPI 44-88-176  │  SPI 54-108-216

MODÈLES SPI 26-52-104 ET SPI 44-88-176
SPI 26-52-104 SPI 44-88-176

DIMENSIONS MAXIMALES 
DU PRODUIT

Hauteur 8,5” (216 mm) 8,5” (216 mm) 
Largeur 13,75” (350 mm) 24,75” (629 mm)

DIMENSIONS DE L’APPAREIL
Largeur A 82,5” (2 096 mm) 90,5” (2 299 mm)
Profondeur B 23,5” (597 mm) 34,5” (876 mm)
Hauteur C 83,5” (2 121 mm) 95,5” (2 426 mm)

COURSES PAR MINUTE (CPM) 10-70 cpm 10-70 cpm

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE 208-220 V / 3 pH / 60 Hz 208-220 V / 3 pH / 60 Hz 
CONFIGURATION SIMPLE, 
DOUBLE OU QUADRUPLE Oui Oui 

CAPACITÉ D’INJECTION 
EN GALLONS / MINUTE

14,5 gal / min (55 L / min) 
@ 43 lb / po2

27 gal / min (102 L / min) 
@ 43 lb / po2

MICROPROCESSEUR Écran tactile Écran tactile 

MODÈLE SPI 54-108-216
DIMENSIONS MAXIMALES 
DU PRODUIT

Hauteur 8,5” (216 mm)
Largeur 29,75” (756 mm)

DIMENSIONS DE L’APPAREIL
Largeur A 90,5” (2 299 mm)
Profondeur B 39,5” (1 003 mm)
Hauteur C 95,5” (2 426 mm)

COURSES PAR MINUTE (CPM) 10-70 cpm

ALIMENTATION ÉLECTRIQUE 208-220 V / 3 pH / 60 Hz
CONFIGURATION SIMPLE, 
DOUBLE OU QUADRUPLE Oui

CAPACITÉ D’INJECTION 
EN GALLONS / MINUTE 27 gal / min (102 L / min) @ 43 lb / po2

MICROPROCESSEUR Écran tactile
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CARACTÉRISTIQUES DE BASE

Modèle SPI 12
• Conçu pour les viandes désossées
• Soupapes individuelles (deux aiguilles par soupape)
• Entraxe des aiguilles de 1” (25,4 mm)
• Pompe centrifuge 3/4 HP
• Dispositif de protection de la pompe avec sécurité à sec
• Course réglable pour les aliments minces
• Course réglable de 15 mm à 38 mm
• Courroie en acier inoxydable
• Filtres en acier inoxydable en deux étapes; 1 190 micromètres  
  (16 mesh) et 841 micromètres (20 mesh)
• Pattes ajustables en acier inoxydable (2) et roulettes (2)
• Emballage
• Certification CSA

Tous les modèles
• Conçus pour les viandes avec ou sans os
• Fabrication en acier inoxydable
• Moteur du pont d’aiguilles et moteur de la pompe fonctionnant séparément
• Convoyeur à vitesse variable
• Courroie en acier inoxydable
• Réservoir de saumure en acier inoxydable
• Pattes ajustables en acier inoxydable (4)
• Emballage
• Certification CSA

CARACTÉRISTIQUES EN OPTION

Modèle SPI 12
• Autres tensions offertes
• Ensemble de pièces de rechange pour l’entretien standard

Tous les modèles, à l’exception du modèle SPI 12
• Aiguilles de différents types et diamètres
• Grille rotative filtrante
• Autres tensions offertes
• Ensemble de pièces de rechange pour l’entretien standard
 
Toutes les caractéristiques sont sujettes à modification sans préavis.

INJECTEURS
Modèles  │  SPI 12  │  SPI 26-52-104  │  SPI 44-88-176  │  SPI 54-108-216


